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Altres disposicions

Decret 99/2021, del 24 de mar¢ del 2021

Decret 99/2021, del 24-3-2021 de creaci6 del titol estatal del batxelor en nutricidé humana i dietética.

Exposicié de motius

L'article 7 de la Llei 14/2018, del 21 de juny, de I'ensenyament superior estipula que el Govern estableix les
titulacions de qualsevol nivell que tenen caracter estatal, les quals s'estructuren sobre la base dels cicles
establerts en el marc de 'Espai Europeu d'Ensenyament Superior (EEES) i queden referenciades en el Marc
andorra de titulacions d'ensenyament superior dAndorra (MATES).

El primer cicle condueix al grau de batxelor; el segon, al de master i el tercer, al de doctor.

La titulacié de batxelor en nutricié humana i dietetica ha de formar especialistes en 'ambit de la nutricid
i la dietética.

D'acord amb aquestes consideracions, el Govern, en la sessio del 24 de marg del 2021, a proposta de la
ministra d'Educacio i Ensenyament Superior, aprova aquest Decret amb el contingut seglent:

Article 1. Creaci¢ del titol de batxelor en nutricio humana i dietetica
Es crea el titol universitari de primer cicle, de caracter estatal, de batxelor en nutricié humana i dietetica.

Article 2. Requisits per obtenir el titol
L'obtenci¢ del titol de batxelor en nutricié humana i dietetica requereix:

a) Haver superat tots els credits del pla d'estudis corresponent, aprovat pel Govern.
b) Haver dipositat els drets d'expedicié del titol corresponent.

El ministeri competent en materia d'ensenyament superior expedeix els titols estatals.

Article 3. Competencies professionals

L'obtenci¢ del titol de batxelor en nutricid humana i dietética ha de permetre als titulats treballar de dietis-
ta-nutricionista en tots els ambits relacionats amb la salut i el benestar de les persones i els collectius, com
la nutricid clinica i la comunitaria, la restauracio col-lectiva, la indUstria alimentaria i 'educacio alimentaria.

Article 4. Accés

Per accedir als ensenyaments estatals de batxelor en nutricié humana i dietetica, cal complir les condicions
establertes al Decret del 17-6-2020 pel qual s'aprova el Reglament de 'accés als nivells de 'ensenyament
superior estatal.

Article 5. Pla d'estudis
a) El pla d'estudis ha d'incloure el perfil professional, les competéncies transversals, les competéencies es-
pecifiques, les unitats d'ensenyament a través de les quals es desenvolupen, els criteris d'avaluacio, els
resultats d'aprenentatge i un minim de 30 ECTS d'estades formatives obligatories en format presencial.

b) La formacio del batxelor en nutricié humana i dietetica es pot impartir de manera presencial, no pre-
sencial o semipresencial. El pla d'estudis ha de determinar la modalitat de docéncia de cadascuna de les
unitats d'ensenyament que el componen. En el cas de la modalitat semipresencial, cal indicar el percen-
tatge de docencia presencial i el de no presencial.
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) Perque aquest batxelor en nutricié humana i dietetica esdevingui una titulacio de caracter estatal i tin-
gui validesa académica, és necessari que es publiqui el pla d'estudis al Butlleti Oficial del Principat d’An-
dorra (BOPA).

Article 6. Competéncies minimes
S’han de garantir, com a minim, les competencies seglents, les quals han de ser avaluables:
1. Competencies transversals

a) Dominar la comunicacio en diferents llenglies per expressar i entendre missatges en diferents contex-
tos i situacions personals, socials i professionals.

b) Treballar com a membre d'un equip, de forma collaborativa i amb responsabilitat compartida.

¢) Gestionar la informacié i comunicar el coneixement, resolent situacions en una societat en evolucid
constant.

d) Actuar segons l'etica i la responsabilitat social com a ciutada i com a professional.

e) Dissenyar i desenvolupar projectes i processos emprenedors des d'una perspectiva d'equilibri soste-
nible per a la transformacié de l'entorn.

2. Competencies especifiques

a) Interpretar el funcionament del cos huma en situaci¢ de salut i de malaltia en relacié amb els habits
alimentaris i els estils de vida.

b) Aportar solucions a necessitats o reptes relacionats amb la salut i l'alimentacié en base a I'evidencia
cientifica.

) Utilitzar les eines psicologiques que facilitin la resolucid de problemes relacionats amb l'alimentacid
humana i que potenciin la comunicacié amb el pacient.

d) Aplicar els coneixements basics d'anatomia i fisiologia, de quimica, bioquimica, biologia, antropologia,
sociologia i psicologia a la nutricié humana i la dietetica.

e) Interpretar i manipular bases de dades de composici¢ dels aliments.

f) Dissenyar dietes per a individus i col-lectius, sans i malalts, establint els objectius nutricionals, i consi-
derant les recomanacions i les estrategies dietetiques en les diferents etapes del cicle vital.

g) Implementar estrategies dietetiques i nutricionals a partir de I'elaboracio i de la interpretacié de la his-
toria dietetica, la recollida i la valoracié de les dades cliniques, bioquimiques i farmacologiques.

h) Analitzar els aliments tenint en compte la composicio, les propietats fisicoquimiques, I'origen, els sistemes
de producci6 i els sistemes basics en els processos d'elaboraci, transformacio, conservacio i tracabilitat.

i) Collaborar i participar en el disseny de politiques alimentaries i nutricionals en el marc de la promocio
de la salut i de la prevenci¢ de la malaltia.

j) Aplicar la practica dietética dins els diferents ambits professionals d'acord amb la legislacio alimenta-
ria, els sistemes de salut nacionals i internacionals aixi com les politiques de salut.

k) Dissenyar i participar en projectes de promoci¢ de la salut a nivell dieteticonutricional amb un enfoca-
ment comunitari i de salut publica.

) Aplicar en la indUstria alimentaria i en serveis d'alimentacio, mesures de gesti6 de la qualitat, que inte-
grin practiques adequades d'higiene i de seguretat alimentaria.

m) Assessorar en el desenvolupament, la produccid, l'etiquetatge i la comercialitzacié dels productes ali-
mentaris d'acord amb les necessitats socials, els coneixements cientifics i la legislacio vigent.
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n) Aplicar tecniques culinaries per optimitzar les caracteristiques organoléeptiques i nutricionals dels ali-
ments en relacié amb la gastronomia del context.

Article 7. Nombre de credits
El titol de batxelor en nutricid humana i dietéetica té una carrega de treball de 180 credits europeus distribuits
en tres cursos academics: sis semestres amb una carrega de 30 credits europeus cadascun.

Article 8. Sistema de credit europeu

La formacio esta basada en el credit europeu o ECTS (European Credit Transfer System). El credit europeu
és la unitat de mesura de I'ensenyament superior. Es defineix en funcié de la carrega total de treball que
es requereix a l'estudiant. Aquesta carrega té en compte el conjunt de 'activitat exigida a l'estudiant, com
Iactivitat lectiva, el treball personal, la realitzacié d'estades, la redacci¢ de treballs o de projectes i altres
activitats. Un credit europeu equival a 30 hores de dedicacié perque l'estudiant desenvolupi les compe-
tencies transversals i especifigues que integren un pla d'estudis.

Article 9. Llengties d'ensenyament
a) El pla d'estudis ha de determinar la llengua o les llengles d'ensenyament.

b) En cas que hi ha hagi més d'una llengua vehicular, cal indicar les unitats d'ensenyament que es vehi-
cularan en cada llengua i el total de credits europeus.

Article 10. Tipus de credits
Els credits es poden repartir en obligatoris, optatius i de lliure eleccio.

Disposicio final
Aquest Decret entrara en vigor 'endema de ser publicat al Butlleti Oficial del Principat d’Andorra.
Cosa que es fa publica per a coneixement general.

Andorra la Vella, 24 de marc¢ del 2021

Xavier Espot Zamora
Cap de Govern
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